P1ZZAS au feu de bois, le soir

Anchois 125 €
Sauce tomate ,anchois, olives, herbes, (Capres)
Fromage 125€
Sauce tomate, emmental, olives, herbes

Napolitaine 14 €
Sauce tomate, anchois, emmental, olives, herbes, (Capres)
Mozzarella 135 €
Sauce tomate mozzarella, olives, herbes
Jambon-Mozzarella 14 €

Sauce tomate, mozzarella, jambon-épaule, olives, herbes
Chorizo 14 €
Sauce tomate, chorizo, emmental, olives, herbes
Orientale 145¢€
Sauce tomate, chorizo, merguez, poivrons, emmental, olives
Maison 145 €
Sauce tomate, oignons, lardons, creme fraiche, emmental, oeuf,
olives, herbes

5 Fromages 145€
Sauce tomate, chévre, emmental, roquefort, mozzarella,
camembert, olives, herbes

Roquefort 145 €
Sauce tomate, roquefort, olives, herbes
Saumon 145 €

Sauce tomate, saumon fumé, creme fraiche, emmental, olives,
herbes

Reine 14 €
Sauce tomate, jambon-épaule, champignons frais ,emmental,
olives, herbes

Cannibale 145 €
Sauce tomate, viande hachée, oignons ,créme fraiche,
ceuf, emmental, olives, herbes

Calzone (chausson ) 15 €
Sauce tomate, jambon-épaule, champignons, emmental,
ceuf, creme fraiche, herbes

Aubergine 145 €
Sauce tomate, Aubergine grillée, mozzarella, basilic
olives, herbes

Fermiére 145 €
Creme.fraiche, oignons, lardons, emmental,olives, herbes
Kebab 145 €
Sauce tomate, oignons,viande, kebab, emmental, olives,
herbes

Truffiere  (ensaison) 16,5 €
Sauce tomate, Mozzarella, Truffe d’été
rapée,olives,herbes

Chévre-Miel 145 €

Tomate, chevre , emmental , Miel , olives , herbes

Suggestion : Demi-Camembert au four 14,5 €

Frites , salade et charcuterie

Suqgqgestions/Apéritifs

-Tapas Provencaux (8 beignets) 16,5 €
Beignets de fleur de courgette, beignets d’aubergine, beignets de
crevette, beignets de courgette , tapenade et tartare de tomates.

-Assiette du Chasseur 16 €
Jambon cru, sanguins & I’huile, tranche de caillette Provencale et
sa confiture d’oignons, tapenade

Nos Salades/Entrées :

- Salade Italienne 16 €
Salade, tomates, Burratina, copeaux de Jambon cru, Grana
Padano, huile d’olive, basilic, ail.

- Assiette Campagnarde 15,5 €
Tomme des Alpes, copeaux de Jambon cru, mesclun, Aubergine
A ’huile, tartare de tomates.

- Focaccia ( le soir) 16,5 €
Pate a pizza, salade, Burratina , copeaux de Jambon cru, huile
d’olive, basilic, Grana Padono ,tomates

- Salade Grand Hoétel (en saison) 16,5 €
[Tomates, mesclun, ceuf poché, copeaux de Jambon cru , Feta,
huile de Truffe et sa rapé de truffe d’été

Nos Entrées

- Carpaccio de Beeuf 11 €
uile d’olive, Grana Padano, champignons

- Tranches de Caillette Provencale 10 €
sa confiture d’oienons

Nos Viandes

- Piéce du boucher 16 €
- Filet de Beeuf 22 €
- Cote de Beeuf individuelle (env 350g) 24 €

Sauces: Roquefort 3,5 € ou Poivres 2,5 € ou Cepes 4,5 €

- Souris d’Agneau au thym et a I’ail 20 €
- Burger du Chef 13 €
- Tartare de Beeuf préparé 13,5 €
- Andouillette grillée sauce vin blanc 13,5 €

Nos viandes essentiellement d’origines : frangaise, UE et Nouvelle zélande

Nos Poissons

- Escalope de Saumon rotie au chevre 16,5 €
- Poisson du Chef 16,5 €
Nos pates

- Linguines aux Truffes Blanches ( en saison) 17 €
- Linguines aux calamars a la persillade 17 €
- Ravioles de saison et sa salade verte 15 €
- Linguines aux Céepes 16 €

Nos Gnocchi frais

- Gnocchi a la creme , sa rapée de Truffe blanche et
sa salade verte ( en saison) 18,5 €




GRAND HOTEL

Menu Déqustation 39,5 €

« Club de la Gastronomie »

Tapas Provencaux
Beignet de fleur de courgette, beignet d’aubergine,
beignet de crevette, beignet de courgette, tapenade
et tartare de tomates.
Ou
Salade Italienne
Salade, tomates, Burratina, Jambon cru, Grana Padano,
huile d’olive, basilic, ail.
Ou
Assiette du Chasseur
Jambon cru, sanguins a I’huile, caillette Provengale et sa
confiture d’oignons, tapenade

AL AN AR LAY

Filet de beeuf aux Cépes
Ou

Gnocchi a la créme et sa rapée de Truffe d’été

(en saison )
Ou

Escalope de Saumon rétie au chévre
Ou

Linguines aux calamars a la Persillade

AAL AR AR LAY

Fromages Ou Dessert

Menu Provence 29,5 €

Assiette du Chasseur
Jambon cru, sanguins a I’huile, Caillette Provencale, sa
confiture d’oignons et tapenade
Ou
Assiette campagnarde
Tomme de montagne , jambon cru, mesclun, Aubergines
a I’huile et tartare de tomates
Ou
Carpaccio de Beeuf a I’huile d’olive,
Grana Padano et champignons

AL AL AR LAY

Poisson du Chef
Ou

Ravioles de Saison !
Ou

Piece du boucher
Ou

Andouillette grillée sauce vin blanc
Yo dodede dode de e ke

Fromages Ou Dessert

Menu Enfant 9.5 €

Jambon Ou Steak haché avec frites Ou pates
Ou

Petits Linguines aux Cepes
Fdefr R e S de s

Dessert Glaceé

Menu Truffe d’Eté
a partir de juin !

36 €

Salade Grand Hétel

Tomates , mesclun, ceuf poché ,jambon cru , Feta, huile

de Truffe et sa rapé de truffe d’été !
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Gnocchi a la creme et sa rapée de Truffe d’été
Yo dodede dode de e e

Dessert




